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Pfannkuchensuppe k:"—:' 290 €
Bayerische Leberknédelsuppe /‘]// 3,30 €
Ungarische Gulaschsuppé mit Klosterbrot ‘i~ 4.00€
Bayerischer Wurstsalat®®* L 6,30 €
mit Klosterbrot
,Obazda" (angemachter Camembert) 6,80 €
mit Zwiebelringen und Klosterbrot
2 Paar Rostbratwiirstl ' 7,90 €
mit Sauerkraut und Klosterbrot
Klosterspatzle 7,90 €
Eierspatzle mit Klosterkase, gebraunte Zwiebeln gerischte Blattsalate
Gemischter Brotzeitteller 234711 8,30 €
mit gerauchertem Speck, gekochtem Schinken, Emiereialami, Wurst
Landjagerscheiben, Tomate, Essiggurke, PfeffeBuiiter und Klosterbrot
Salatteller nach Art des Hauses 8,90 €
gemischte Blattsalate mit Tomate, Mais und gebexiggefliigelbruststreifen
Paniertes Schnitzel von der Schweinelende 9,60 €
mit Pommes frites
Bayerischer Schweinebraterf 9,60 €
mit Ettaler Dunkelbiersof3e, Blaukraut und Kartdffebdel
Ungarisches Rindergulasch 10,40 €
mit Paprikastreifen und Semmelknéodel
Tafelspitz vom Jungbullen® 10,90 €
mit MeerrettichsoRe, Lauchgemiise und Kartoffeln
Rollbraten 11,80 €
an Dunkelbiersauce Krautsalat und Kartoffelknddel
Kalbsrahmbraten 12,90 €
mit Gemuse und hausgemachten Eierspéatzle
Hirschragout ,Forsterin Art* 23 13,80 €

mit Champignons, Speck, Preiselbeer-Birne
und hausgemachten Eierspatzle

Zanderfilet 14,50 €
in Mandelbutter gebraten, Petersilienkartoffeln unchten Salaten der Saison

Zwiebelrostbraten von der Rinderlende 15,90 €
mit Bratkartoffeln und gemischtem Salatteller

Filet vom Klosterochsent 20,80 €
an kraftiger Sherrysauce, mit Kartoffelgeback undtem Salatteller

Gemischtes Eis 3,70 €
Apfelstrudel mit Vanilleeis 4,00 €
Topfenstrudel mit Vanillesauce 410 €

Deklaration der Inhaltsstoffe
1) Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) Antioatibnsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 5) geséite) geschwarzt 7) mit Phosphat
8) mit Milcheiweif3 9) koffeinhaltig 10) chininhadfil1) mit StiRungsmittel 12) enthélt eine Phenylakzurelle
13) gewachst 14) mit Taurin




